Grands vins do PBourgogne - Proprictaive Reeoltant
ine Miche ~

Lieux-dits : Pommard
"Les Crenilles"

Cépage : Pinot Noir

Cette parcelle est située sur la commune de
Pommard en appellation Bourgogne Rosé, 100%
Pinot noir.

Il est élevé pendant un peu plus de 6 mois en cuve
inox pour garder le maximum de fraicheur et de
fruits. Il a des arbmes de fruits rouges, agrumes et
une belle robe rosée.

Il accompagnera parfaitement vos apéritifs, un
barbecue, des viandes blanches etc.

Vinification : 100% égrappés, rosé de saignée,
cuvage 15 jours

Elevage : un peu plus de 6 mois en cuve inox
Service : 16/19 °C

Conservation : 3 ans




